
◆24ヶ月熟成ハモンセラーノ生ハム
◇旬野菜のピクルス
◆和梨とストラッチャテッラチーズの
　　　　　　　　　　　　ブルスケッタ
◇子持ちししゃものスカペーチェ
　　　　　　　　　　ラビゴットソース
◆　　まぐろとカラスミのタルタル
◇たことアボカドのマリネ
◆ラム肉ときの子の春巻き
◇2年熟成メークインのフライドポテト
　　　　　　　ベアルネーズソース
◆特大舞茸の天ぷら
　　　　　　　生ハムのコンソメ仕立て
◇　　イタリア風麻婆ホルモン
◆ブッラータチーズとシャインマスカット
◇プロシュートミスト
　　(生ハム、サラミ、モルタデッラ)
◆おまかせ前菜5種盛り合わせ 1人前～
◇本日のチーズ 1種～

¥660
¥660

¥880

¥990
¥1,320
¥1,430
¥1,320

¥1,210

¥1,540
¥1,650
¥2,530

¥1,540
¥1,210～

¥550～

Antipasti

◇カルパッチョ3種盛り合わせ ¥1,870

◆新鮮野菜のミックスサラダ
◇長谷川農園マッシュルームと
　 セルバチコ、トリュフチーズのサラダ
◆ちりめんじゃこと干し豆腐、
　　　　　　　　　　パクチーのサラダ

Insalata

¥990

¥1,430

¥1,320

Primo

 & Risotto

◆魚介ラグー ピスタチオ ”リングイネ” ¥2,090

Dolce

◆ピスタチオのティラミス
◇ゴルゴンゾーラのバスクチーズケーキ
◆シンプルプリン
◇ブリュレなカヌレ
◆こだわりジェラート1種
◇おまかせドルチェ3種盛り合わせ

¥770
¥690
¥550
¥660
¥550

¥1,540

スペシャ
リテ！

◇畑しめじ 平茸 舞茸 ジャンボなめこ カーチョエペペ ”スパゲッティ”
◆明太子 発酵バター 穂紫蘇　”スパゲッティ”
◇アワビ 美女椎茸 カラスミ　”スパゲッティ”
◆　  焼き栗 サルシッチャ カルボナーラ　”ピチ”
◇グアンチャーレ 淡路玉ねぎ アマトリチャーナ　”ピチ”
◆黒毛和牛 ボロネーゼ　”タリアテッレ”
◇秋トリュフ マッシュルーム クリームソース　”タリアテッレ”
◆アオリイカ 古代蓮根 アラビアータ　”マッケローニ”
◇自家製ラザニア
◆パルミジャーノチーズのリゾット
◇　　　  白焼きうなぎとほうじ茶のリゾット
◆〆チーズバーガー

¥1,540
¥1,650
¥1,980
¥1,760
¥1,650
¥1,430
¥1,870
¥1,760
¥1,980
¥1,650
¥1,760

¥770

サンタルチア名物!

旬

人気★人気★

酒のア
テに

酒のア
テに

Secondo

◇黒毛和牛「ランプ肉」ビステッカ
◆イベリコ豚肩ロースの厚切りローストポーク
◇ジャンボマッシュルームのリピエーニ(肉詰め)
◆溺れダコのフリット　サンタルチア風
◇秋刀魚ときの子のカルトッチョ(紙包み焼き)

¥3,740
¥3,300
¥2,420
¥2,530
¥2,640

¥3,080
◆　　　 ”ボッリートミスト” 
　　　　　　　　　イタリア風おでん
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